
 

 

2010 
 

Appellation : Côtes de Bordeaux 

Superficie : 8 hectares - Densité de plantation : 5500 à 6200pieds/ha 

Encépagement : 70 % merlot, 20 % cabernet sauvignon,  
10 % cabernet franc    

Age moyen des vignes : 26 ans  

Sols : plateaux de graves et coteaux argilo-calcaires exposés sud-sud-ouest 

Rendement : 42 hl/ha 

Vendanges manuelles : 100% avec tri, par parcelle et par cépage pour vinification 
parcellaire en cuves inox thermo-régulées de petits volumes 

Elevage en barriques pendant 12 mois dans chai climatisé 

Assemblage 2010 - 85% Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon, 
5 % Cabernet Franc 

Vin non collé, non filtré, mis en bouteilles au château 

Oenologue : - Michel ROLLAND 

” 
 
Wine Advocate – Robert Parker – 87-88 
“Michel Rolland who has been the consultant here for well over a decade, consistently producers a well-made, 
attractive Le Doyenne. Composed of 85% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, and 5% Cabernet Franc, the 
2010 reveals scents of coffee beans, jammy berries and black currant fruit, a healthy color and silky tannins. A 
sleeper of the vintage, it offers a delicious introduction to Bordeaux that can be consumed over the next 2-3 
years. “ 
 
Wine Advocate – Robert Parker – 87 
“Bottled unfined and unfiltered from a blend of 85% Merlot and the rest Cabernet Sauvignon and Cabernet 
Franc, the wine displays very little if any oak. It offers up loads of cedary black currant and kirsch-like fruit, with 
hints of licorice and spice box. There even a fruitcake sort of character to this delicious, supple mid-weight 
wine. It should be drunk over the next several years. 
A consistent winner year in and year out, this inexpensive generic Bordeaux is made under the consultancy of 
Michel Rolland 
 
Club du vin Le Figaro – Bernard Burtschy – 13.5 
« Robe sombre. Nez de mûre, Bouche souple, demi-corps, bonne longueur. »  
 
James Suckling - –87 
« Souple et facile sur de superbes notes de fraises aux tannins ronds » 
 

Weinwelt – 89 
« Nez de malt et d’épices. Beaucoup de fruits, cerises et baies rouges. Bois encore très présent, mais va 
s’atténuer encore un peu. Attendre quelque temps pour le boire. » 
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